
ROOM SERVICE
Horaire: 19:00 - 23:00. Pour nous contacter, composez le 9 sur le téléphone.

TVA de 10% incluse dans le prix. 
Notre menu peut changer en fonction des produits de saison et des propositions de notre équipe 
de cuisine. Veuillez informer en cas d’éventuelles intolérances ou allergies.

MENU

ENTRÉES

• Croquettes de jambon 

• Jambon Ibérique avec salmorejo 

• Notre pâté de campagne maison aux cornichons

• Filets d’anchois de Getaria marinés à l’huile d’olive 

• Salade de tomates, salmorejo, ventrèche de thon et piparras  

Creurs de laitue grillés avec vinaigrette aux poivrons rotis, 
anchois et fromage ldiazabal

• Poireaux confits, ventrèche de thon, mayonnaise  à la 
ciboulette et vinaigrette à la moutarde  

• Asperges blanches en conserve vinaigrette traditionnelle  
et œuf rapé  

• Soupe à l’oignon au fromage comté  

• Velouté de potiron, fromage feta et pépins de potirons

14,50 €

33,00 €

19,00 €

17,50 €

17,00 €

 
17,00 €

  
18,00 €

 
 18,00 €

17,50 €

16,50 €



SERVICE DE CHAMBRES
Horaire: 19:00 - 23:00. Pour nous contacter, composez le 9 sur le téléphone.

PLATS PRINCIPAUX

24,00 €

20,00 €

19,50 €

25,50 €

27,00 €

 23,00 €

30,00 €

24,00 € 

 
18,00 €

• Burger IJH d’entrecôte de boeuf notre sauce IJH, oignons caramélisés 
et fromage cheddar avec frites à l’ail et persil 

• Pulled pork sandwich au barbecue sauce avec frites à l’ail et persil

• Tacos mexicains Cochinita Pibil,  oignons marinés et sauce rouge  

• Morue sous vide avec piperade basque

• Turbot roti, creme de chou-fleur et asperges vertes   

• Calamars a l’encre et polenta

• Filet de boeuf grillé jus de viande et salade verte  

• Joues de bœuf au vin rouge pesto de persil et pommes paille 

• Tagliatelles aux oeufs à la sauce de votre choix  
 (bolognaise, pesto ou buerre aux herbes)

DESSERTS

10,00 €

10,00 €

10,00 €

9,50 €

10,00 €

10,00 €

17,00 €

•  Pot de gateau au fromage aux biscuits spéculoos  
et conflture de framboises

• Pain perdu avec glace  

• Flan au lait de brebis et vanille   

• Glaces artisanales 

• Brownie au chocolat 72%, dulce de leche, noix caramélisées et glace

• Ananas roti au rhum, coco et sorbet citron

• Planche de fromage ldiazabal, pate de pomme et noix 

• Frites | Pommes de terre grelots à l’ail et au persil | Légumes 
sautés | Salade verte | Poivrons “Piquillo” 8,00 €

ACCOMPAGNEMENT

• Service à pain, huile d’olive vierge 2,50 €



CARTE DES BOISSONS

ROOM SERVICE
Horaire: 19:00 - 23:00. Pour nous contacter, composez le 9 sur le téléphone.

Vous trouverez de l’eau gratuite sur votre bureau.
Nous sommes engagés en faveur de l’environnement et partisans 
de la philosophie KM0. Nous filtrons votre eau pour vous 
permettre d’en profiter en toute tranquillité. Une eau de qualité et 
respectueuse avec l’environnement. Nos bouteilles sont faites dans 
un verre réutilisable, respectueux du contenu, qui ne génère aucun 
résidu.
Nous vous informons que cette bouteille est destinée à être utilisée 
dans votre chambre pendant votre séjour et que vous pourrez 
vous adresser à la réception pour la faire remplir lorsque c’est 
nécessaire. 
Si vous souhaitez emporter cette bouteille en souvenir, son coût 
est de 15,00 €. S’il vous plaît informer à la Réception.
Nous vous informons que toutes les bouteilles et verres ont été 
désinfectés et vous pouvez les utiliser en toute sécurité.

5,50 €

6,00 €

15,00 €

4,50 €

3,50 €

9,00 €

11,00 €

11,00 €

11,00 €

11,00 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

27,00 €

39,00 €

• Bière 

• Txakoki / Cava – Verre de vin

• Champagne coupe

• Boissons non alcoolisées / Jus

• Café et infusions

• Ron Brugal

• Ginebra Seagrams

• Vodka Absolut

• Whisky Johnnie Walker Black

• Brandy 1866

• Patxaran Berezko

• Oporto 10 ans Vale do Meão

• Pedro Ximenez

• Bouteille de vin blanc Rioja Bailara

• Bouteille de vin rouge Rioja Bailara




